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Monti di Gerra
6576 Gerra Gambarogno
Tel: +41 (0)79 778 83 38

esther_monaco@bluewin.ch

PRODOTTI

formaggio d'alpe misto
30-50% capra
Formaggio tipo raclette
“Lovett”

biiscion di capra

robiola capra e mucca
formagella di capra
burro di panna

(250 gr, confezionato)
mascarpa

carne di capretto

Esther e Christian Monaco vivono con i tre

figli sui Monti di Gerra e intraprendono ogni
anno una vera e propria transumanza tra il
Gambarogno e la Verzasca, salendo sull'Alpe
Ruscada, spingendosi tra i 1300 e 1 2000m di
altitudine. Sui pendii verzaschesi le caprette
possono muoversi liberamente, attentamente
sorvegliate dai Pastori abbruzzesi, addestrati a
proteggere il gregge.

La famiglia Monaco tiene vivo un territorio
patriziale che si apre con una vista spettacolare
sul Locarnese: una zona di contatto tra lo
sviluppo urbano e la produzione casearia
tradizionale, che segue ancorairitmiele
esigenze natura. In questa perfetta sintesi
nasce un formaggio che ci conquista subito per
il suo sapore genuino. E la sua storia autentica.



